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La cochinilla

Annie MOLINIE-BERTRAND
Université de Paris-1V (Sorbonne)

Sin oro y plata, se han traido muchisimo
azucarygrana, dos mercaderias bienricas.
Francisco Lépez de Gémara,

Historia general de las Indias

Esella queda unamultitud de ricos matices,
desde el carmesi hasta el color del fuego.
Abbé Reynal

Desputs peLoro v La PLATA, la cochinilla es uno de los productos
esenciales y nobles llegados de las Indias y ocupa el segundo lu-
gar en las exportaciones de la Nueva Espaiia. Con el azicar, el
cacao y el aiil, la cochinilla de México es un recurso de gran va-
lor. Era sumamente apreciada por los comerciantes de Sevilla, luego
por los de Cadiz, pero también en Europa y Asia.

Hablar de la cochinilla o grana puede sorprender. Para rendir
homenaje a Charles Minguet tenia que dejar a Espaiia, mas fami-
liar, y encontrar un tema en relacion con la Espaiia clasica y la
América colonial. Tuve entonces la idea de escribir algunas lineas
sobre este insecto y colorante que a menudo fue confundido con
una planta, el nopal, tanto mas que una de las tltimas obras de
Charles Minguet fue la reedicion, en colaboracion con Jean-Paul
Duviols, de la Géographie des plantes, de Humboldt, en espaiiol,
con espléndidas tablas a color que reproducen numerosas plantas
del nuevo Mundo. Claro, la cochinilla o grana es un 1nsecto y el
nopal no aparece en este libro, quizas porque es demasiado co-
mun, pero eso no importa. Lo cierto es que la cochinilla fue un
producto de intercambio importante entre la region de Oaxaca y
Sevilla, entre América y Europa.

No es cuestion de exponer aqui exhaustivamente todos los as-
pectos de la cochinilla. Ya le fueron consagrados varios tratados y
exposiciones. No son sino algunas reflexiones que sugiere la co-
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chinilla, *producto para Nueva Espaiia tan importante como la pla-
ta”. Recordamos una pregunta que fue hecha por los encuestadores
de la administracion de Felipe 1 (el Consejo de Indias) a los in-
dios de los pueblos de Nueva Espaia. Las respuestas a propdsito
de los colorantes que utilizaban para teiiir sus telas fueron reuni-
das en lo que se llama, en América como en Espaiia, “relaciones
histdrico-geograficas”. Se trata de la pregunta xxv: “y si hay seda
o grana en la tierra y en qué cantidad™; la seda y la cochinilla se
encuentran muy a menudo asociadas, en efecto, a las ricas produc-
ciones de los pueblos de Nueva Espaiia.

Asi por ejemplo, en Tlacolula, se dice que “hay arboles [se
trata evidentemente de nopales] en que se coge grana cochinilla,
aunque poca”; en Teticpac, entre los frutos de la tierra, se enumera
el trigo, la grana y se agrega con cierto pesar “y esto se daria en
cantidad, si los naturales se diesen a ello”. Se deplora muchas ve-
ces, es cierto, la falta de interés de los indios por un cultivo tan
remunerador e importante, al nivel de las exportaciones y del co-
mercio, “trigo, criase y cogese seda y alguna poca de grana, la cual
se daria bien si la beneficiasen”, pero los indigenas son holgazanes
y poco interesados. En Tecuicuilco, se declara “dase en esta tierra
una poca de grana y criase alguna seda”. En la relacion de minas
de Taxco, después de haber enumerado los cereales y legumbres
que se cosechan, se declara, “y antiguamente se daba seda y grana,
y ahora no, porque no hay quien se dé a ello”.

Otros, como el padre Burgoa, en 1670, atribuyen la decaden-
cia de la cochinilla en parte a los espaiioles:

Hablando de la seda y de la cochinilla en Oaxaca, carga ya alguna culpa a
los espailoles, pues dice que “escarmentados [los indios] de las vejaciones
que por estos géneros les hacian las justicias, hoy es cosa tenue”. Sin em-
bargo, el escarmiento no debi6 ser completo, porque si la seda desapare-
cid, la grana ha permanecido.

La cochinilla escarlata y el aiiil de un azul oscuro eran utilizados
desde la época prehispanica por los indios para tefir los tejidos de
algoddn de los cuales hacian sus vestidos, “sus mantas y huepiles,
las indias”, y para decorar las vasijas, incluso los codices o para
pintar las casas. Los indigenas hacian pequefios panes de grana,
nocheztlaxcalli, que iban a vender a los tianguis, mercados, de
diferentes pueblos. También sabemos que los indios de la provin-
ciade Oaxaca pagaban sus tributosen “mantas de algodony grana”.
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La cochinilla o Coccus cacti es un pequeiio insecto hemiptero
que vive y se nutre en las pencas del nopal (nopalnochetztli). Los
indios, segun Francisco Hernandez (Historia natural de Nueva
Espana, 1571-1576), la llamaban nochetztli. La grana fina es la
mas buscada y apreciada. La evocacion de esta curiosidad natural
es un tema recurrente en la pluma de los viajeros que fueron a
Nueva Espaiia y a Guatemala, del siglo xvi al xviii. Todos descri-
ben a los nopales espinosos. Francesco Gemelli Careri habla de la
grana y de las pencas del cactus, donde “estaban adheridas a las
pencas de los nopales unos gusanos de color ceniza, cuando han
llegado a su mayor crecimiento, se les recoge sobre un paifio y
secos toman el color violado, ésta es la grana que se vende en
Europa”.

En 1678, relatando un viaje imaginario a Nueva Espania, el
cirujano inglés Lucien Waffer nombra al cacao, esa otra riqueza
del Nuevo Mundo, la grana de las regiones de Xicoyan y el ma-
guey, jque también considera un arbol!

En efecto, por mucho tiempo se penso que la cochinilla era un
fruto o un grano de una planta que crecia en América y que produ-
cia una especie de uva silvestre. Richelet pretendia en su Diccio-
nario que la cochinilla era un “grano”, del cual se servian para
teflir de escarlata. En el gran Dictionnaire de I'Académie Frangaise
se lee que la cochinilla es el grano de un arbol que parece una
especie de hiedra veide y del cual se sirven para hacer la escarlata.
Esta palabra designa también un gusano que se introduce en esta
planta y que tiene el mismo uso. Antoine Furetiére consagra un
articulo del Dictionnaire universel (1690) a la cochinilla:

Grano de un arbol que parece una especie de hiedra o acebo, que produce
el grano de la escarlata [...] pero otros lo llaman solamente cochinilla, un
gusano gris que viene de las Indias, y que puesto en agua hace un tinte muy
rojo. Esta cochinilla tiene un comercio tan grande que a Tlaxcala, ciudad
de México, entra por mas de 200 mil escudos por aflo, segiin lo que dice
Herrera. Es de aqui que se hace la escarlata de Holanda.

Distingue entre los colorantes a la “cochinilla mixteca y tesquale
para las telas de valor y la cochinilla campesina o silvestre para las
pequeiias telas”. Lamentamos que no haya un grabado correspon-
diente.

Se nota la confusion constante entre el mundo vegetal y el
mundo animal. Segun Plinio el Viejo, la materia colorante de la
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escarlata era un grano. La cochinilla pertenece al mundo animal,
vive como parasito del nopal. Fue durante siglos uno de los princi-
pales colorantes del mundo. El padre Charles Plumier, boténico
del rey en las islasde América, escribe en su Description des plantes
d’Amérique, avec leurs figures (1693), que la cochinilla es un in-
secto.

Los espaiioles le dieron un nombre derivado del latin coccus,
el grano de escarlata. Covarrubias privilegia la palabra grana y
cita un largo pasaje del doctor Laguna, que sigue a Dioscorides,
donde nos enteramos que “traese también del Peru otra suerte de
grana, que nace en ciertas plantas pequeiias, a manera de ubillas
salvages, la qual (segun dicen los espafioles que de alla vienen) se
llama cochinilla en aquellas partes”. En cuanto al arbusto, fue lla-
mado nopal o tunal por los espaiioles, nopalt por los indios, opuntia
por los latinos y figuier d'Inde por los franceses.

El “cultivo” de la cochinilla esta representado por una imagen
muy conocida del Cddigo José Antonio de Alzate, de 1777, donde
se ve a un indio parado que recoge la cochinilla sobre un nopal
con “una colita de venado” (de la cual hay una ampliacion en el
lado derecho del grabado); se nota también el xicalpestle, reci-
piente donde cae la cochinilla. Se ponia la grana en unaespecie de
estera al sol para hacerla secar; luego la cochinilla era colocada en
un tompiate, colocado sobre unaollallena de agua hirviendo “para
que muera la grana” por efecto del vapor de agua. Una especie de
tamiz permitia por fin separar la grana del t/asole granilla. El pro-
ducto emblematico de la “penca de nopal con grana” fue reprodu-
cido en el catdlogo de la exposicion “Los galeones de la plata,
Meéxico corazon del comercio interoceanico, 1565-1815”, realiza-
da en el Museo Franz Mayer de la ciudad de México en 1998.

Al final de la Relacion de las cosas de Yucatdn, Diego de Lan-
da evoca la grana como una cosa antigua: “Soliase coger la grana
y dicen que era de la mejor de las Indias, por ser de tierra seca, y
todavia cogen en algunas partes alguna poca los indios”, y habla
de otros colorantes. El otro colorante es el aiiil, de un azul fabulo-
so. Roger Bodenham en 1564, en su relato de viaje que lo llevo a
San Juan de Ulua, evoca la cochinilla “que se recogia en abundan-
cia en la region de Puebla y valia cerca de 40 peniques la libra”.

Los viajeros mencionan la cochinilla todavia en el siglo xix,
como el aleman von Tempsky, quien en su libro Mit/a, en ocasion
de una visita a Antigua, la vieja capital de Guatemala, habla de las
casas de los ricos propietarios de plantaciones de grana:
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Estas plantaciones eran particularmente numerosas alrededor de La Anti-
gua, y sus propietarios fueron una vez muy ricos, cuando los precios eran
mejores, y un clima menos desfavorable interfirié con la cosecha del cac-
tus de los pequefios habitantes. Este cambio fue, por supuesto, sentido en
todo el pais; la actual exportacion de la cochinilla no es (en 1854] ni un
tercio de lo que solfa ser.

Las regiones de produccion de cochinilla eran en Nueva Espa-
fia en primer lugar la provincia de Oaxaca (Antequera, Ocotlan,
Cimatlan, Mitlan, Tehuantepec), pero también Chiapas, Guerrero,
Hidalgo y Puebla. En la Audiencia de Guatemala se cosechaba
cochinilla en la Ciudad Real de Guatemala, Solola y Retal-Uleuh.
Se encuentra también cochinilla en las islas Canarias, escala obli-
gatoria en el camino al Nuevo Mundo. Los corregidores y los ins-
pectores controlaban la grana reunida en Oaxaca antes de su ex-
portacion por el puerto de Veracruz. Los comerciantes iban a los
pueblos para comprar la cochinilla a los indios, luego iban a
revenderla a Oaxaca.

Era un comercio floreciente y la grana figuraba en la lista de
productos coloniales sometidos a la averia (el impuesto ad valorem
que gravaba el comercio de Indias desde 1518), como recuerda
Ramon Carande en Carlos Quinto y sus banqueros.

En el siglo xvi la grana habia invadido el mercado espafiol de
Sevilla. Tomas de Mercado, en su célebre tratado Suma de tratos y
contratos evoca “el rescate de la cochinilla”. El galeén de Manila,
cuando salia de Acapulco hacia las Filipinas con la plata, llevaba
también la grana cochinilla de Oaxaca para teiiir las telas, cacao
de Campeche y de Chiapas, telas de lana y otros productos.

En el siglo xvui, debido al rico comercio que representa la co-
chinilla como colorante, se preconiza cultivar la cochinilla en otros
lugares. Este colorante suscita la curiosidad de los viajeros y co-
merciantes de las colonias. Un holandés, Runscher, publica un
tratado en francés. Una memoria sobre la cochinilla es leida en la
Céamara de Agricultura de Ciudad del Cabo en 1765.

Terminaremos este breve estudio con un Traité de la culture
du nopal, et de l'éducation de la cochenille dans les colonies
frangaises de |’ Amérique; précédé d 'un voyage & Guaxaca, de M.
Thiery de Menonville, abogado del Parlamento, botanico de Su
Majestad Cristianisima, publicado en Cap-Frangais, en Parisy en
Burdeos en 1787.



112 Annie Molini¢-Berwand

Este botanico de Luis XVI habia comprado en el curso de su
viaje por la provincia de Oaxaca y exportado de Nueva Espafia
unos nopales y cochinillaescondidos en unos bailes para plantar-
los en el jardin de Puerto Principe. Regreso con plantas -—ocho
bellas pencas— cubiertas de cochinilla, tomadas en Oaxaca, la
provincia donde se cultiva la mayor parte de la cochinilla. En el
curso de su viaje a Oaxaca descubre una primera nopalera en
Gallatitlan y otra“bien mantenida” en San Juandel Rey. Pensaba
que habia que introducir este “producto que el lujo habia hecho
necesario” en Saint-Domingue y hacer de modo que los mexica-
nos ya no fueran “los tinicos dadores de este tesoro”. Thiery de
Menonville, después de haber hablado de los cactus en general,
describe el nopal y el nopal llamado de Castilla; debido a su belle-
za, distingue dos tipos de cochinilla que se cosechan en México:
la cochinilla fina o mesteca, grana fina, y la cochinilla silvestre o
campesianne, grana silvestre, menos estimada, que se vende en
Oaxaca dos veces mas barata (se vendia de dieciocho a veinticua-
tro reales la arroba en los suburbios de Oaxaca).

No se llegd a criar la cochinilla fina; por el contrario, un colono
de Saint-Domingue logré aclimatar cochinilla silvestre.

Es con este colorante que fue tefiida la parte escarlata de la
bandera que fue presentada a la Convencion. Es también con
la cochinilla que se tifié un hébito para el primer coénsul.

Traduccion del francés de Hernan G. H. Taboada
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